
ENOCHILL
Unetempératureparfaite.
Chaquebouteille, enquelquesminutes.
Service professionnelde refroidissementde vin à la demande
pour les restaurants, hôtels, bars à vin et cavistes.

Jusqu̓à -3°C/min
REFROIDISSEMENT

RAPIDE

Capacitéde2bouteilles
DEMI / STANDARD /

MAGNUM

Plug& Play
INSTALLATION
IMMÉDIATE

DES VINS SUBLIMÉS

DES CLIENTS
CONQUIS

UN REVENU EN
HAUSSE

La température
idéale au
moment idéal.

enostore.fr | info@enostore.fr | 0175434648

REFROIDISSEUR DE VIN PROFESSIONNEL



Bien plusqu̓unrafraîchissementrapide,unenouvelleapprochedu
serviceduvin.

PourquoichoisirENOCHILL

Rafraîchissement express
Refroidissez les bouteilles à la demande,
jusquʼà -3°Cpar minute.

Vendezplusdevin
Evitez les ventes manquées de bouteilles
qui nʼétaientpas prêtes à être servies.

Parcequʼungrandvin
mérited ê̓tredégustédans
lesmeilleuresconditions.

Sublimezl̓ expérienceclient
Votre carte des vins intégralement disponible
et prête à servir.

Economisezdelaplace
Réduisez le recours auxarmoires à vin
et aux seaux à glacederrrière le bar.

Economisezdel̓argent
Diminuez votre consommation
dʼénergie et vos frais dʼexploitation.

DES VINS PARFAITEMENT FRAIS
DES MOMENTS MEMORABLES

REFROIDISSEUR DE VIN PROFESSIONNEL
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Cavistes&BarsàVins
Gardez plus de références prêtes pour le
service et augmentezvos ventes au verre
comme à la bouteille.

Restaurants&Hôtels
Servez l'intégralitéde votre carte à température
de dégustation sans seauxà glaceni caves de
service d'appoint.

Distributeurs&Negociants
Intégrezun outil à forte valeur ajoutée à
votre offre commerciale pour aider vos
clients CHR à valoriser leur service.

Domaines&MaisonsdeVin
Faites dʼENOCHILL un outil dʼactivationet de
promotion haut-de-gammegrâce à la
personnalisation de marque.

Conçupourtouslesprofessionnelsduvin
etdela restauration.

Applications

Partout où les grands vins nous rassemblent,
ENOCHILL vous permet de servir chaque
flacon à son apogée.

Meilleurvin,
Meilleuresopportunités.

REFROIDISSEUR DE VIN PROFESSIONNEL
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Présentez-nousvotre établissement
etdéfinissonsensemblelasolution
laplusadaptée.

Dessolutionsflexibles
pourvotretyped a̓ctivité.

Optionsd a̓chat

Achatdirect
À partir de 990€HT en Europe.

Paiementéchelonné
Réglezen 3, 6 or 12mensualités avec Klarna.

Locationcommerciale
De 12à 48mois, avec option d'achat en
fin de contrat ou renouvellement avec le
dernier modèle.

Locationsaisonnière
De 4à 6mois, tout compris. Idéal pour les bars
de plage, restaurants saisonniers et
établissements estivaux.

REFROIDISSEUR DE VIN PROFESSIONNEL

enostore.fr | info@enostore.fr | 0175434648



Miseàtempératureinstantanéepourlesprofessionnels.
Spécifications techniques

Vitessede
refroidissement Jusquʼà 3°C/min.

Capacité
simultanée

2 bouteilles,
demi, standard, magnum

Dimensions 40.6 x 40 x 46.4 cm

Alimentation 220-240V /50-60Hz

Consommation
moyenne 57.4W

Installation Prêt à lʼemploi
(Plug& Play)

Fonctionnement Sans glace, sans eau, sans
mise au frais préalable

Garantie 2 ans

La performance peut varier selon la température initiale de la bouteille
et les conditions ambiantes.

REFROIDISSEUR DE VIN PROFESSIONNEL



Prêt àfairepasser votreservice
duvin auniveausupérieur ?
Nh̓ésitezpasànouscontacterpourobtenirundevis,
unedémonstrationoupourtrouver l̓option d̓achat lamieuxadaptée
àvotreétablissement.

www.enostore.fr info@enostore.fr

Demeilleursvins.Desclientsplussatisfaits.Unrevenuenhausse.

01 75 43 46 48

REFROIDISSEUR DE VIN PROFESSIONNEL


